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VINHA DA ROCA TINTO

O Vinha da Roca Tinto 2024 & um vinho meticulosamente elaborado que revela a
harmonia de trés castas classicas: Touriga Nacional, Tinta Roriz e Castelao. Este lote
reflete o terroir singular da nossa propriedade, onde a influéncia da costa atlantica
Ihe confere um carater profundo, mas acessivel, com notas de frutos vermelhos
maduros, nuances subtis de fumado e uma estrutura fresca e elegante.

INFORMAGOES ESSENCIAIS

Tipo de Vinho: Tinto

Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Castelao

Colheita: 2024

Pais, regido: Portugal, Colares (Lisboa)

Clima: Atlantico

Tipo de solo: Litdlicos ndo humicos de granitos e sienitos com textura argilo-arenosa fina
Teor alcoolico: 13.5%

Acidez total: 5.5 g/L

pH: 3.57

Acucar residual: 3.6 g/L

NOTAS DE PROVA

Aroma: Boca: Final:

Cor ruby profunda, com Entrada notavelmente macia, Um final longo,
um perfil envolvente de equilibrada por taninos firmes, mas persistente e
frutos vermelhos bem distintos. E marcado por uma estrutura harmonioso.
maduros, elegantemente fresca e elegante, com nuances salinas

complementado por tipicamente atlanticas que revelam a

subtis notas de fumado. sua origem maritima singular.

HARMONIZAGAO

Um vinho versatil, ideal para acompanhar pratos que complementam os seus taninos
firmes e notas fumadas, tais como carnes grelhadas ou assadas, caga, pato,
charcutaria, pratos de cogumelos e queijos curados ou semicurados.

VINHA & TERROIR

Nascido em Colares, no extremo ocidental de Portugal, este vinho reflete a frescura
e o carater de um terroir de forte influéncia atlantica. O clima costeiro da regiao
confere ao vinho uma estrutura viva e uma tensao natural, enquanto os solos Unicos
da propriedade contribuem para a sua profundidade, frescura e um elegante
identidade.

VINIFICAGAO

Apos vindima manual e desengace total, as uvas passam por uma maceragao
pré-fermentativa a frio durante trés dias para extrair suavemente a cor e os
aromas primarios da fruta. Segue-se a fermentacao alcoolica a temperatura
controlada em cubas de aco inoxidavel, com duas remontagens diarias para
alcancar uma extracao equilibrada dos taninos.

Apos uma semana de maceragao pos-fermentativa, o vinho é prensado e realiza
a fermentacao malolatica em cubas de aco inoxidavel, preservando, assim, 0 seu
carater fresco e atlantico. Por fim, 25% do lote estagia em barricas de carvalho
francés, o que acrescenta complexidade e uma textura aveludada ao lote final,
sem se sobrepor ao seu perfil caracteristico de fruta vermelha madura e as suas
nuances salinas.

EMBALAGEM

Logistica: Cédigo EAN 5 600154 771600. Embalado em caixas de 6 garrafas
(Configuracao da palete: 11 caixas por fiada, 9 fiadas, 99 caixas por palete).



